
０１
おいしさ

じゃが樋口

Time Schedule

15:00-15:05 概要説明
15:05-15:35 じゃが樋口によるお話と実演
15:35-16:05 なす純によるお話と実演
16:05-16:30 盛り付けワークショップ
16:30-17:00 試食（原さんのお話）、後片付け

人が旅する際に、何を求め
るか、を解説しながら「お
いしさ」の位置づけや観光
での活用について、学びま
す。

持続可能な調理法のヒント
や食材の無駄を減らす工夫
について解説付きで、実演
をします。

食材 持続可能
美瑛産の食材のおいしさを
知るだけでなく、その背景
にあるストーリーを通じて
、地域とのつながりを深め
、どう料理へ反映するかを
学びます。０２ ０３

樋口直哉

なす純

・テキストあり！

・レシピカードあり！

・美瑛をもっと好きになる！

本イベントは農林水産省の農山漁村振興交付金
（農山漁村発イノベーション対策）を活用して実施しています。

松本純子
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